
Herzlich Willkommen und „an Guata“ im Bündner Restaurant Crap Naros

Vorspiisa

Verschidni Blattsalate vom Markt 			       12
Brotwürfeli mit Knoblauch | Kürbiskern | Gartekresse 

Freiland Nüsslersalat 		   			       16	
Gekochts Ei | Croutons | Gebratene Champignons |  Schnittlauch
Zu üsera Salate serviarend mir: Sporzer Hussdressing 
us üserem selbergemachte Essig

Mini Lattich Salat & Radicchio			      	      18
Granatapfelkerne | Brüggers Rohesspeck | Baumnüsse

Tatar vom Swiss Alpine Lachs aus Lostallo   		      25
Cremolatta Aromen| Wildkräuter | Nostrano Gurken

Randen Tatar vom Biohof Dusch 		          	 27|32 
gschmort ufem Sporzer Füür
New Roots Käse „Belper Style“ | Salat us Dill, Kresse u Kerbel  
Käsereibutter vo Jumis mit Schnittlauch

Tatar vom Schwiizer Rind „Maiensäss Art“		  27|32
Belper Knolla | Krütersalat | Toast

Crap Naros Plättli

Crap Naros Plättli				               32

Crap Naros Degustationsteller                                    	            16
Brüggers Bündnerfleisch | Brüggers Rohschinka | Beischinka  
OMOSO Huuswurst | Brüggers Rauchspeck | Trüffel-Leberwurscht  
Andeerer Bergkäs | Salzbutter | Schnittlauchbrot | Essiggmüas

Hirsch-Salsiz vom Hatecke us Scuol			       16
Kaltgrüehrti Preiselbeere | Figäsenf vo Jumis | Birabrot vom Weber us Davos

Suppa

Bündner Gerschtasuppa „ Guarda Val Art“		  11 | 16
Bündnerfleisch | Gmüas | Rahm

Blumenkohl Suppe					     11 | 16
Geräucherte Forelle | Lager Apfel | Schnittlauch

Usm Fondue-Topf

Käs-Fondue
Huusgmachti Mischig vom Daniel Pfeiffer usm Dorflada in Lain  

Mez e mez, dr Klassiker pro Person                 		  36

Trüffel pro Person                  				    46
Serviart mit Gschwellti | Essiggürkli | Silberzwiebali | Radisli 
Cherry Tomata | Fonduebrot vor Bäckerii Aurora us dr Lenzerheid

Ab 2 Persona

Fleisch-Fondue us dr würzigi Suppa à discrétion

pro Person 						      62
Mit Fleisch vum Rind, Kalb und Poulet | Pommes Allumettes  
Sechs huusgmachti Sossa | Gmüas | Frücht

Süasses & Salzigs 

Caramelköpfli „s‘Original“   			    	  9
Schlagrahm | Brezeli

Huusgmachti Riisa Meringue „wia im Emmental“	 14
Vanilleglace | Mandelblätter | Schlagrahm 

Zwetschgen Crumble - lauwarm			   15
Pinienkerne | Vanilleglace

Grüart nid gschüttlat mit Eierlikör        			   15
Eiercognacglace | Espresso | Schlagrahm

Limettasorbet mit 2cl Vodka (2 Kugla)    		  15

Üsi Uswahl vo «Glatsch Balnot» us Surava

Rahm Glace pro Portion			   		    4
Vanille | Schoggi | Ovomaltine | Eiercognac

Sorbet pro Kugla					       4 
Erdbeer | Zitrona                                               

Rahm dazua                                               			     1.50

Schoggi-Sossa                                                       	  	  5

Käs Teller                                     				    22
Verschiedna Käs von dr Käserei Andeer und am  
Käsmacher JUMI | Figasenf vo Jumis | Birabrot vo Weber

   Fleisch und Fischdeklaration

   Schweiz	 Kalb | Rind			 

		  Schwein | Wurstwaren

		  Lachs | Forelle   

   Österreich	 Hirsch

vegetarisch vegan Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt.Bei Fragen zu Allergenen und Intoleranzen geben Ihnen gerne unsere Servicemitarbeiter Auskunft

Alpini Klassiker Crap Naros

Raclette von Jumis 					     30 
Bergkartoffel | Essiggemüse | „das Gewürz“

Schwinger Hörnli - Ragù alla Bolognese	  	 29
Öpfelschnitza | griebna Sbrienz us Kerns 
Zwiebelringli vo Georgs Bio Zwieblä

Capuns nach Nonas Art  				    24 
mit Lenzerheidner Käs überbacken	
Boullion | Gmüaswürfali | Zwiebelringli vo Georgs Bio Zwieblä

oder dia vegetarisch Capuns				    24

oder dia vegana Capuns		   			   24

Crap Naros Klassiker

Sporzer Cordon Bleu vom Schwii			   44 
„Dr Crap Naros Klassiker“
Gfüllt mit Anderer Bergchäs und Rohschinkä
Winrterliches Mischgemüse | Pommes Allumettes

Siedfleisch vom Rindshohrücka, 24h gart		  46
Markknochen | Wurzelgmüas | Schlosshärdöpfel | Bouillon  
frischa Meerrettich | Krüter Senf

Entrecôte vom Schwiizer Rind im Gussisa-Pfänndli	 54
Café de Sporz-Buttersossa | Winterlichhes Mischgmüas | Pommes Allumettes

Saisonale Gerichte

Gerstotto						      35
Engadiner Hirschwurst | Radicchio | Anderer Bergkäse 

Dia besti Bratwurst vo de Metzgerei Keller 		  30

Zwiblasossa | Wissi Tessiner Polenta / Grüeni Bohna | Bohnachru

The Beyond Burger					     34
Chili Bun | eingelegte Randen | Tomaten | Mini Lattich
Pommes Allumettes

Bitte beachten Sie unser täglich 
wechselndes Abendmenü CHF 69.

Wein 

Sie möchten ein schönes Glas oder eine 
Flasche Wein zu Ihrem Essen? Dann las-
sen Sie sich von unserem Serviceteam be-

raten oder werfen Sie einen Blick in unsere 
Crap Naros Weinkarte. Scannen Sie dazu 

den QR-Code  und holen Sie sich so unsere 
Weinkarte ganz einfach auf Ihr Mobilgerät.


